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 ในภาพรวม 
ตารางที่ 6-1 ปริมาณกรดเบนโซอิก (Benzocic acid, mg/kg) ในเสนกวยเต๋ียวจากแหลง 6-7 
 ตางๆ ที่จําหนายในจังหวัดขอนแกน 
ตารางที่ 6-2 ปริมาณจุลินทรียทั้งหมด (Total Plate Count, cfu/g) ในเสนกวยเต๋ียวจากแหลง 6-8 
 ตางๆ ที่จําหนายในจังหวัดขอนแกน 
ตารางที่ 6-3 ปริมาณจุลินทรียทั้งหมดเฉลีย่ (cfu/g) ในเสนกวยเต๋ียวที่สภาวะการเก็บรักษา 6-10 
 ที่อุณหภูมิหอง นาน 2 วัน 
ตารางที่ 6-4 ปริมาณจุลินทรียทั้งหมด (cfu/g) ในเสนกวยเต๋ียวบรรจุแบบปกติในถุง 6-11 
 พลาสติกแบบมีหูหิ้วมัดปากถุงแบบเปดและปดได (Normal Packaging) สภาวะ 
 การเก็บรักษาที่อุณหภูมิหอง (Room Temperature) นาน 8 วัน 
ตารางที่ 6-5 ปริมาณจุลินทรียทั้งหมด (cfu/g) ในเสนกวยเต๋ียวบรรจุในถาดพลาสติก 6-12 
 ปดดวยถุงพลาสติกแบบสุญญากาศปดสนิท (Vacuum Packaging) สภาวะ 
 การเก็บรักษาที่อุณหภูมิหอง (Room Temperature) นาน 8 วัน 
ตารางที่ 6-6 ปริมาณจุลินทรียทั้งหมด (cfu/g) ในเสนกวยเต๋ียวบรรจุแบบปกติในถุง 6-13 
 พลาสติกแบบมีหูหิ้วมัดปากถุงแบบเปดและปดได (Normal Packaging) สภาวะ 
 การเก็บรักษาที่อุณหภูมิแชเย็น (Chilling Temperature) นาน 16 วัน 
ตารางที่ 6-7 ปริมาณจุลินทรียทั้งหมด (cfu/g) ในเสนกวยเต๋ียวบรรจุในถาดพลาสติก 6-14 
 ปดดวยถุงพลาสติกแบบสุญญากาศปดสนิท (Vacuum Packaging) สภาวะ 
 การเก็บรักษาที่อุณหภูมิแชเย็น (Chilling Temperature) นาน 16 วัน 
ตารางที่ 6-8 คาความเปนกรดดาง (pH) ของเสนกวยเต๋ียวที่มีลักษณะการบรรจุ 2 ลักษณะ 6-15 
 และมีสภาวะการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหอง นาน 8 วัน และอุณหภูมิแชเย็น  
 นาน 16 วัน 
ตารางที่ 6-9 คากิจกรรมของน้ํา (Aw) ของเสนกวยเต๋ียวที่มีลักษณะการบรรจุ 2 ลักษณะ 6-16 
 และมีสภาวะการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหอง นาน 8 วัน และอุณหภูมิแชเย็น  
 นาน 16 วัน 
ตารางที่ 6-10 สรุปผลการทดลองการบรรจแุละสภาวะการเก็บรักษาของกวยเต๋ียวเสนสด 6-17 
 (ไมมีสารกันบูด)  
ตารางที่ 6-11 แสดงปจจัยและผลกระทบที่เกิดขึ้นที่มีผลตออายุการเก็บรักษา 6-18 
 ของกวยเต๋ียวเสนสด  
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สารบัญตาราง (ตอ) 

 
 หนา 
 
ตารางที่ 7-1 สรุปคาลําดับความสําคัญของปจจัยที่มีผลตอกวยเต๋ียวเสนสด โดยเรียงลาํดับ 7-1 
 ความสําคัญจากมากไปนอย  
ตารางที่ 7-2 แสดงความสัมพันธระหวางปริมาณและระยะทางการขนถาย 7-6 
ตารางที่ 8-1 แสดงความสัมพันธระหวางน้าํหนักสินคาและระยะทางขนสง 8-6 
ตารางที่ 8-2 แสดงรายละเอียดกลยุทธการบริหารจัดการโลจิสติกส 8-14 
 และการกระจายกวยเต๋ียวเสนสด  
ตารางที่ ค-1 รูปแบบการขนสงเสนกวยเต๋ียวของศูนยกระจายสินคาไปยังกลุมลูกคา ค-16 
ตารางที่ ค-2 แสดงจําแนกการขนสงขาเขาและขาออกของเสนกวยเต๋ียว ค-23 
 สด ณ รานคาสง/ปลีก 
ตารางที่ ค-3 แสดงลักษณะการกระจายเสนกวยเต๋ียวสดรูปแบบตาง ๆ ของรานคาสง/ปลีก ค-24 
ตารางที่ ค-4 แสดงรูปแบบการจัดการขนสงขาเขาของรานคาปลีก ค-31 
ตารางที่ ค-5 แสดงรูปแบบการจัดการขนสงขาออกของรานคาปลีก ค-31 
ตารางที่ ค-6 แสดงรอยละจํานวนครั้งทีพ่บรานคาปลีกโดยแบงผูสงมอบ ค-32 
ตารางที่ ค-7 แสดงการจัดการดานการขนสงของผูคาอิสระ ค-36 
ตารางที่ ง-1 แสดงการคํานวณการใชพลังงานของหองเยน็ ง-1 
ตารางที่ จ-1 แสดงรายรับ-รายจาย และระยะทางขนสงของผูประกอบการขนสง จ-1 
ตารางที่ จ-2 แสดงความสัมพันธระหวางปริมาณและระยะทางการขนถาย จ-2 
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รูปที่ 1-1  การจัดการโซอปุทานของเสนกวยเต๋ียว 1-1 
รูปที่ 1-2  ภาพในอดีตการผลิตเสนกวยเต๋ียว เมื่อ พ.ศ. 2495 1-4 
รูปที่ 2-1  แสดงขาวหักที่ทําการลางทําความสะอาดแลวแชน้ํา 3 ชั่วโมง 2-2 
รูปที่ 2-2 แสดงการโมขาวและบดขาวหักใหเปนน้ําแปงผานเครื่องบด 2-2 
รูปที่ 2-3 แสดงการผานน้ําแปงลงสายพานเขาสูอุโมงคไอน้ํา 2-3 
รูปที่ 2-4 แสดงทําแหงโดยผานแผนกวยเต๋ียวสดในตูอบลมรอนและการผึ่งลม 2-4 
รูปที่ 2-5 แสดงการตัดแผนกวยเต๋ียวเปนเสนดวยเครื่องตัด 2-4 
รูปที่ 2-6 แสดงการบรรจ ุและปดผนึก 2-4 
รูปที่ 2-7 เสนสดแผน 2-5 
รูปที่ 2-8 เสนสดใหญ 2-5 
รูปที่ 2-9 เสนสดกลาง 2-5 
รูปที่ 2-10 เสนสดเล็ก 2-5 
รูปที่ 2-11 เสนกวยจั๊บสด 2-5 
รูปที่ 3-1 แสดง Flow Chart การรายงานสถานการณกระบวนการจัดการโซอุปทาน 3-5 
 และการกระจายกวยเต๋ียวเสนสดในปจจุบัน 
รูปที่ 3-2 แสดงภาพรวมของรูปแบบการกระจายสินคากวยเตี๋ยวเสนสด 3-6 
รูปที่ 3-3 แสดงสัดสวนปริมาณเสนกวยเตี๋ยวที่รับเขาและสงออกแตละผูมีสวนเกี่ยวของ 3-14 
รูปที่ 4-1 แสดงการกําหนดแผนภูมิตามลําดับชั้นเพื่อการตัดสินใจ 4-18 
รูปที่ 4-2 แผนภูมิระดับชั้นในการประเมินผลปจจัยที่มีผลตอกวยเต๋ียวเสนสด 4-23 
รูปที่ 5-1 การเชื่อมโยงระหวางกลยุทธและบทบาทหนาที่ของ stakeholder ที่เกี่ยวของ 5-14 
รูปที่ 6-1 กวยเต๋ียวเสนสดที่บรรจุแบบปกติในถุงพลาสติกแบบมีหูหิว้มัดปากถุงแบบเปด 6-3 
 และปดได 
รูปที่ 6-2 กวยเต๋ียวเสนสดที่บรรจุในถาดพลาสติกปดดวยถุงพลาสติกแบบสุญญากาศปด 6-4 
 สนิท 
รูปที่ 6-3 เสนกวยเต๋ียวสดที่จําหนายในตลาดสดขอนแกน จํานวน 3 ยี่หอ 6-5 
รูปที่ 7-1 รถบรรทุก 4 ลอสําหรับขนสงเสนกวยเต๋ียว 7-4 
รูปที่ 7-2 แสดงลักษณะการจัดเก็บของเสนกวยเต๋ียวสดที่ตลาดของผูคาสง 7-7 
รูปที่ 7-3 แสดงการเชื่อมโยงของกลยุทธการพัฒนาระบบโลจิสติกสกวยเต๋ียวเสนสด 7-8 
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 หนา 
 
รูปที่ 7-4 แสดงการรูปแบบการกระจายสินคาจากโรงงานผูผลิตไปยังศูนยกระจายสินคา 7-11 
รูปที่ 7-5 แสดงรูปแบบการกระจายกวยเตี๋ยวเสนสดที่ไมผานศูนยกระจายสินคา 7-12 
รูปที่ 7-6 แสดงรูปแบบและปริมาณการกระจายสินคากวยเต๋ียวเสนสดโดยใช 7-13 
 ชองทางหนึง่ระดับ (โรงงาน  ผูคาปลีก) 
รูปที่ 7-7 แสดงรูปแบบและปริมาณการกระจายสินคากวยเต๋ียวเสนสดโดยใช 7-14 
 ชองทางสองระดับ (โรงงาน  ผูคาสง  ผูคาปลีก) 
รูปที่ 7-8 แสดงรูปแบบและปริมาณการกระจายสินคากวยเต๋ียวเสนสดโดยใช 7-15 
 ชองทางสองระดับ (โรงงาน  DC  ผูคาสง  ผูคาปลีก) 
รูปที่ ค-1 แสดงการกระจายผลิตภัณฑเสนกวยเต๋ียวสดในหวงโซอุปทานของโรงงานผูผลิต ค-1 
รูปที่ ค-2 การจัดเก็บวัตถุดิบขาวหักในหองจัดเก็บ ค-2 
รูปที่ ค-3 แสดงการกระจายผลิตภัณฑเสนกวยเต๋ียวสดในหวงโซอุปทาน ค-8 
 ของศูนยกระจายสินคา 
รูปที่ ค-4 ตัวอยางโครงสรางภายนอกอาคารของศูนยกระจายสินคาของผูสัมปทาน ค-9 
รูปที่ ค-5 ตัวอยางโครงสรางภายนอกอาคารของศูนยกระจายสินคาของโรงงาน ค-9 
รูปที่ ค-6 ตัวอยางการจัดเก็บสินคาภายในตัวอาคาร ค-10 
 ของศูนยกระจายสินคาของผูสัมปทาน 
รูปที่ ค-7 รถบรรทุกสิบลอสําหรับขนสงเสนกวยเต๋ียว ค-11 
รูปที่ ค-8 รถบรรทุกหกลอสําหรับขนสงเสนกวยเต๋ียว ค-12 
รูปที่ ค-9 รถกระบะสําหรับขนสงเสนกวยเต๋ียว ค-12 
รูปที่ ค-10 รถเข็นขนสงเสนกวยเต๋ียว ค-13 
รูปที่ ค-11 การจัดเก็บสินคาโดยการวางไวกับพื้นอาคาร ค-14 
รูปที่ ค-12 การจัดเก็บสินคาโดยการวางไวบนชั้น ค-14 
รูปที่ ค-13 การวางบรรจุสินคาใสรถบรรทุกเพื่อรอการสง ค-15 
รูปที่ ค-14 แสดงสัดสวนที่พบการสงเสนกวยเต๋ียวจากโรงงานมายังศูนยกระจายสินคา ค-17 
รูปที่ ค-15 แสดงการกระจายผลิตภัณฑเสนกวยเต๋ียวสดในหวงโซอุปทานของ ค-18 
 รานคาสง/ปลีก (ยี่ปว) 
รูปที่ ค-16 แสดงรูปแบบชัน้จัดเก็บเสนกวยเต๋ียวสดตามตลาดสดตางๆ ค-19 
รูปที่ ค-17 แสดงอุปกรณชวยในการขนถายเสนกวยเต๋ียวสด ค-20 
รูปที่ ค-18 ยานพาหนะที่ใชในการขนสงเสนกวยเต๋ียวสด ค-21 
รูปที่ ค-19 แสดงลักษณะการจัดเก็บของเสนกวยเต๋ียวสด ณ รานคาสง/ปลีก ค-22 
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รูปที่ ค-20 แสดงแหลงการรับซือ้ในสวนโลจิสติกสขาเขาของรานคาสง/ปลีก ค-25 
รูปที่ ค-21 แสดงการกระจายสินคาในสวนโลจิสติกสขาออกในรานคาสง/ปลีก ค-26 
รูปที่ ค-22 แสดงการกระจายผลิตภัณฑเสนกวยเต๋ียวสดในหวงโซอุปทานของรานคาปลีก ค-27 
 (ซาปว) 
รูปที่ ค-23 แสดงแผงขายสินคาของรานคาปลีก ค-27 
รูปที่ ค-24 แสดงรถขนสงจากผูสงมอบมายังรานคาปลีก ค-28 
รูปที่ ค-25 แสดงการจัดเก็บสินคาคงคลังขาเขาของรานคาปลีก ค-30 
รูปที่ ค-26 แสดงการจัดเก็บสินคาคงคลังขาออกของรานคาปลีก ค-30 
รูปที่ ค-27 แสดงการกระจายผลิตภัณฑเสนกวยเต๋ียวสดในหวงโซอุปทานของผูคาอสิระ ค-34 
รูปที่ ค-28 แสดงพาหนะทีค่นกลางใชในการกระจายสินคาไปยังตลาด ค-35 
รูปที่ ค-29 แสดงการกระจายสินคาไปตามแผงในตลาดดวยรถเข็น ค-35 
รูปที่ ค-30 แสดงสัดสวนการรับสินคาของคนกลางจากแหลงสินคาตางๆ ค-37 
 


