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การประเมินรางรายงานฉบับสมบูรณ 

ตารางสรุปความเห็นของ ผูทรงคุณวุฒิ นักวิจัย และผูประสานงาน (เฉพาะประเด็นสําคัญ) 
โครงการ  การศึกษากระบวนการจัดการจัดการโซอปุทานและการกระจายของกวยเต๋ียวเสนสด    

:  กรณีศกึษาพื้นที่ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 
ใหผูประสานงานรายงานสรุปการจัดการความเห็นจากการรายงานความกาวหนาโครงการวิจัยตามตาราง 

 
ความเห็นผูทรงคุณวุฒ ิ คําชี้แจงของนักวิจัย การจัดการของผูประสานงาน 

1.เมื่อเทียบกับวัตถุประสงค และ 
output  โครงการวิจัย 
-  ประเด็นการออกแบบ และ ทดสอบ
บรรจุภัณฑ โดยเฉพาะการใช vacuum 
หากผู วิจัยเพิ่มเ ติมรายละเอียดให
ชัดเจน วาใชเครื่องจักร หรือ อุปกรณ
อะไร  การทํางานของอุปกรณ เปน
อยางไร บรรจุที่อุณหภูมิเทาไร และ
การนําไปปรับใชในโรงงานควรเปน
รูปแบบใด จะไดประโยชนเพิ่มขึ้นมาก 

 
 
คณะวิจัยจะดําเนินการตามเสนอและจะ
เพิ่มรายละเอียดในรายงานเพิ่มเติม 
โดยเครื่องมือที่ใชในกระบวนการบรรจุ
แบบ สุญญากาศคื อ  เ ค รื่ อ งบร รจุ
สุญญากาศหรื อที่ เ รี ยกว า  เครื่ อ ง
แวคคัม จะประกอบดวยเครื่องปดผลึก
ถุงดวยสุญญากาศ และปมสุญญากาศ 
ในงานวิจัยนี้ ใช เครื่อง SuperVac® 
(Germany) ที่มีความยาวของตะเข็บที่
ปดผนึก 1x405 mm. ขนาดของหอง
ปดผนึก 430x505 mm. ใชปม
สุญญากาศขนาดไมตํ่ากวา 21 m3/hr 
ทําการปดผนึกที่อุณหภูมิหอง หาก
โรงงานตองการปดผนึกอาจใชเครื่องที่
มีตะเข็บที่ปดผนึกมากกวา 1 แถว เชน 
2 หรือ 4 แถว เพื่อเพิ่มจํานวนการ
บรรจุ และถุงที่ใชบรรจุแบบสุญญากาศ
จะเปนถุงพลาสติกชนิดพิเศษมีหลาย
ชั้น ซึ่งสามารถปองกันการซึมผานของ
กาซออกซิเจนไดเปนอยางดี 

 
 
□  ชี้แจงไดกระจางและเห็นชอบตามคําชี้แจง

ของนักวิจัย 
□  ชี้แจงไมกระจาง  ใหความเห็นไมไดและ 
□  สงใหผูทรงคุณวุฒิพิจารณาใหมแลวซึ่ง 
□  ผูทรงคุณวุฒิเห็นชอบดวยแลว 
□ นั ก วิ จั ย แ ก ไ ข ต า ม คํ า แ น ะ นํ า ข อ ง

ผูทรงคุณวุฒิ 

2 .  คว าม เ ห็ น ต อ คุณภ าพขอ ง
รายงานฉบับสมบูรณในประเด็น
ตางๆ ดังนี้ 
     2.1 ความครบถวนของเนื้อหาตาม
แบบรายงานที่ดี 
-  ตารางที่ 6-4 หนาที่ 6-11  กวยเต๋ียว
ที่บรรจุในถุงพลาสติกแบบเปดปดได 

 
 
 
 
 
คณะวิจัยจะดําเนินการตามเสนอโดยจะ
เพิ่มเติมขอความ “กวยเต๋ียวที่บรรจุใน

 
 
 
 
 
□  ชี้แจงไดกระจางและเห็นชอบตามคําชี้แจง

ของนักวิจัย 
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เริ่มผิดปกติในวันที่ 2  และ  
 
 
 
 
 
-  ตารางที่ 6-5 หนาที่ 6-12  กวยเต๋ียว
ที่ บ ร ร จุ ใ น ถ าดพล าสติ ก ป ด ด ว ย
ถุงพลาสติกแบบสูญญากาศปดสนิท
เริ่มผิดปกติในวันที่ 4  ขอสังเกต วันที่ 
3 ยังสภาพดีหรือไม 
 
 
 
 
 
    2.2  เปรียบเทียบการเก็บรักษาที่
อุ ณ ห ภู มิ แ ช เ ย็ น  ( 8  -1 0  อ ง ศ า
เซลเซียส) 
-  ตารางที่ 6-6 หนาที่ 6-13  กวยเต๋ียว
ที่บรรจุในถุงพลาสติกแบบเปดปดได 
เริ่มผิดปกติในวันที่ 8  และ  
 
 
 
 
 
- ตารางที่ 6-7  หนาที่ 6-14  กวยเต๋ียว
ที่ บ ร ร จุ ใ น ถ าดพล าสติ ก ป ด ด ว ย
ถุงพลาสติกแบบสูญญากาศปดสนิท
เริ่มเสนขาดงายขึ้นในวันที่  12  วันที่
เทาไร (กอนวันที่ 12) ที่กวยเต๋ียวยัง
สภาพปกติดีอยู 

ถุงพลาสติกแบบเปดปดได เริ่มผิดปกติ
ในวันที่ 2  และ ในทุกตัวอยางที่เก็บ
รักษาครบ 8 วัน”  
 
 
 
คณะวิจัยจะดําเนินการตามเสนอโดยจะ
เพิ่มเติมขอความ “ จากลักษณะและ
สภาพตัวอยางเสนกวยเต๋ียวบรรจุใน
ถาดพลาสติกปดดวยถุงพลาสติกแบบ
สุญญากาศปดสนิทในวันที่ 3 ของการ
เก็บรักษายั งมีสภาพเชนเดียวกับ
กวยเต๋ียวที่ทําการเก็บวันที่ 2 ” และ 
“นอกจากนี้ยังพบวาตัวอยาง VR 4 เริ่ม
มีกลิ่นผิดปกติเมื่อเก็บรักษานาน 4 วัน”  
 
คณะวิจัยจะดําเนินการตามเสนอโดยจะ
เพิ่มเติมขอความ “กวยเต๋ียวที่บรรจุใน
ถุงพลาสติกแบบเปดปดไดและเก็บ
รักษาที่อุณหภูมิตํ่า เริ่มผิดปกติในสวน
ของเสนขาดงายขึ้น ในวันที่ 8 แตไม
พบกลิ่นผิดปกติใดๆ จนถึงวันที่ 11 
และ ในตัวอยางที่เก็บรักษาตั้งแต 12 
วัน จนครบ 16 วัน เริ่มมีกลิ่นเปรี้ยว
และสัง เกตเห็นมีสีผิดปกติบนเสน
กวยเต๋ียว”  
 
คณะวิจัยจะดําเนินการตามเสนอโดยจะ
เพิ่มเติมขอความ “กวยเต๋ียวที่ 
บ ร ร จุ ใ น ถ า ด พ ล า ส ติ ก ป ด ด ว ย
ถุงพลาสติกแบบสูญญากาศปดสนิท
เริ่มเสนขาดงายขึ้นในวันที่  12  โดย
ตัวอยางที่ เก็บนาน 11 วัน เสนยังมี
สภาพคงเดิมเชนเดียวกับสภาพเสน
กอนการเก็บรักษา และไมพบการ
เปลี่ยนแปลงกลิ่น ”  
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3. ส่ิงที่รายงานนี้ยังขาด และควรมี
เพ่ือความสมบูรณ คือ 
- การนําเสนอในบทสรุปผูบริหาร หนา 
6 ที่กลาววา “หาก.....ตองสงสินคา
ใหกับลูกคาทุกวัน และ บรรจุภัณฑเปน
ถุงพลาสติกใสแบบธรรมดา (PP)  ที่มีรู
ระบายอากาศ  สถานที่ที่ ใชจัดเก็บ
สินคา ควรมีอุณหภูมิประมาณ 22 – 
25 องศาเซลเซียส”  และ  “หาก.....
ตองจัดเก็บสินคาใหกับลูกคาเพื่อรอพัก
ในการสงมอบสินคามากกวา 2 วัน ตอ
ครั้ง  สถานที่จัดเก็บสินคา ควรมี
อุณหภูมิตํ่า 15 – 20 องศาเซลเซียส 
กรณีที่บรรจุภัณฑเปนถุงพลาสติกใส
แบบธรรมดา (PP) ที่มีรูระบายอากาศ”  
ขอทราบที่มา และ เหตุผลที่ใชอุณหภูมิ
ดังกลาว 
 

 
 
จากการทดลองในหองปฏิบัติการพบวา
อ ายุ ผ ลิ ต ภัณฑ ก ว ย เ ต๋ี ย ว เ ส น สด
สามารถยืดอายุไดโดยการจัดเก็บในที่
เย็น (8-10  ํC) และการบรรจุแบบ
สุญญากาศ อยางไรก็ตามผูวิจัยคิดวา 
เพื่อเปนการประหยัดตนทุน หากตอง
สงสินคาใหกับลูกคาทุกวัน และบรรจุ-
ภัณฑเปนถุงพลาสติกใสแบบธรรมดา 
(PP)  ที่มีรูระบายอากาศ สถานที่ที่ใช
จัดเก็บสินคา ควรมีอุณหภูมิประมาณ 
22 – 25 องศาเซลเซียสก็เพียงพอแลว 

 
 
□  ชี้แจงไดกระจางและเห็นชอบตามคําชี้แจง

ของนักวิจัย 
□  ชี้แจงไมกระจาง  ใหความเห็นไมไดและ 
□  สงใหผูทรงคุณวุฒิพิจารณาใหมแลวซึ่ง 
□  ผูทรงคุณวุฒิเห็นชอบดวยแลว 
□ นั ก วิ จั ย แ ก ไ ข ต า ม คํ า แ น ะ นํ า ข อ ง
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-  ขอทราบความคลาดเคลื่อน หรือ 
การนําผลที่ไดจากงานวิจัยในเรื่องอายุ
ของกวยเต๋ียวไปปรับใชในโรงงานจริง 
วาจะมีความคลาดเคลื่อนเพียงใด ตอง
ปรับใชอยางไร เพื่อใหการนําผลวิจัย
ไปใชเกิดประโยชนสูงสุด  
 

ผูประกอบการบางรายไดนําการบรรจุ
แบบสุญญากาศไปทดลองใชและ
สามารถเก็บอายุได 1 เดือน แต
อยางไรก็ตาม ผูประกอบการยังอยู
ระหวางการตัดสินใจนําไปใชในเชิง
ธุรกิจ 

□  ชี้แจงไดกระจางและเห็นชอบตามคําชี้แจง
ของนักวิจัย 

□  ชี้แจงไมกระจาง  ใหความเห็นไมไดและ 
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-บทสรุปจากการสัมภาษณแต ล ะ
ประเด็น ควรบรรจุไวในภาคผนวก 

คณะวิจัยจะดําเนินการตามเสนอ □  ชี้แจงไดกระจางและเห็นชอบตามคําชี้แจง
ของนักวิจัย 
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